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LA HISTURIA Y
EVOLUGION DE LA
GERVEZA primesn prae

Existen referencias de que en la remota Mesopotamia ya
se producia cerveza. Se han encontrado hasta recetas
tle elahoracion de cerveza en escritura cuneiforme.

Esta hebida les gusto tanto a los egipcios, que
aprendieron rapidamente a elaborar este “vino de
cebada” y Ia hicieron su bebida nacional. Gomo era una
behida tan popular se elahoraba en verdaderas fabricas.

| proceso de elaboraciéon de la

cerveza consistia en la ruptura

de la cebada (malteada o no),
mezclarla con agua y hervir la mezcla
ligeramente. Se dejaba fermentar esta
papilla durante algunos dias y se pasaba
a unas cestas que tavorecian el goteo
del liquido que se recogia en un botijo.
Se solian afiadir miel y algunas plantas
aromaticas.
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Existen algunos escritos griegos
sobre la cerveza egipcia, como
los de Eisquilo y Sétocles, pero

oriegos ni a los romanos.

SU LLEGADA A BELGICA

F.xisten varias interpretaciones
sobre el camino seguido por

la cerveza hasta que llegé a
Bélgica. Se dice que los roma-
nos introdujeron la cerveza en
la Peninsula Ibérica y que de
ahi pasé después a Galia, pero
Julio César, en su conquista de
Bélgica, dijo que esos guerre-
ros, casi invencibles, ya bebian
cerveza. Otros dicen que tue-
ron los celtas, y mas tarde los
ocermanos, los que introdujeron
la cerveza en el norte de Euro-
pa. Se cree que esta tue la ruta
real, por varias razones:

a) Los paises cerveceros de
siempre han sido las Islas Bri-

- tanicas, Bélgica, Alemania y
. hasta Escandinavia;

1) La divisién entre la F.uropa
esta bebida no les gusté ni a los § cervecera y la Europa vinicola

-~ coincide aproximadamente con

- la frontera lingiiistica entre los la-
- tinos y los germanos/celtas, aun-

- que no se pueden olvidar la larga
- historia y las influencias mutuas

-~ que han tenido lugar a través de

. las guerras y el comercio.

A] contrario de lo que ocurria

. con los egipcios, que producian
- la cerveza en verdaderas fibri-

- cas, los celtas, germanos y galos
- hicieron de la elaboracion de la
- cerveza una actividad domésti-

ca, casera.

M La popularidad de la “cerve-
- sia” 0 “cervoise” entre los galos
- se debia, en parte, a la falta de

- agua potable. La cerveza, al te-
- ner una fase de coccién, estaba
- libre de bacterias, con lo que
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formaba parte de la dieta diaria
< s . 27

como “pan liquido”. En su ela-

boracion se usaba mas el trigo

que la cebada, y la hierba que

mas frecuentemente se anadia

se solia echar miel.

M Los galos inventaron las cu-
bas y los toneles, ambos de ma-
dera; los primeros servian para
la termentacion y maduracion,
y los toneles para la conserva-
cion y transporte de la cerveza.

- Hasta el siglo X la elaboracién
- de la cerveza no cambié mu-

- cho; era una tradicién casera y
las recetas se pasaban de una

- generacién a otra de forma

era el comino, aunque también

oral. La produccion se destina-

. ba al consumo tamiliar, aun-
. que la parte sobrante se vendia
. a los vecinos.
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 APARICION DE LOS MONASTERIOS
. Durante los siglos VI y VII se

. fundaron en Bélgica los pri-
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meros monasterios.

Se construyeron sobre
terrenos regalados, por
lo que eran poco térti-
les, pero los monjes se
esforzaron en aumentar
su productividad a base
de duro trabajo y mu-
cha tuerza de voluntad.
Como las 6rdenes
mondsticas tenian la
obligacion de autobastercerse,
en cada monasterio habia un
edificio “de piedra” dedicado a

la elaboraciéon de cerveza.

M Este edificio estaba separado
del resto del monasterio, igual
que el horno (panaderia y se-
cador de malta) y la forja, para
evitar incendios, con lo que se
situaba junto al rio y a un moli-
no de agua y cercano a las cua-
dras, ya que los restos de malta
servian como pienso para los
animales.

- M La cerveza tormaba parte
de la vida diaria de los monjes.
- Durante mucho tiempo esta

- bebida fue el tinico alimento

- que se podia tomar durante la
- Cuaresma.

. UN VUELCO EN LA PRODUCCIGN
. DELA CERVEZA

- Durante el gobierno de Carlo

- Magno la ubicacién de la cer-

- veza cambi6 radicalmente. Fl
emperador mando traer a la

- corte a los mejores “fabricantes”
- de cerveza, lo que llevé a consi-
- derar la elaboracién de la cerve-




za como un ohcio por primera
vez. L.a cerveza pas6 entonces
a producirse en una cerveceria
comun por pueblo, en la que
los habitantes de ese pueblo
podian elaborar su propia cer-
veza, pagando un impuesto al
senor feudal.

F.stas cervecerias se ubicaban,
por orden del sefior teudal, al
lado de su molino, porque asi
cobraba impuestos dos veces,
una por la molienda del cereal
y otra por la producciéon de

la cerveza. Los impuestos se
pagaban en cerveza.

El método de elaboraciéon no
necesitaba cambios, pero ha-
bia que poner mucho interés
en el proceso de coccién, para
evitar la propagacion de enter-
medades.

EL INGREDIENTE
OLVIDADO: EL GRUIT

El sabor de la cerveza medie-

- val no era el de ahora, debido

- al uso de diferentes cereales.

- Aunque antes se utilizaban

. cebada, trigo, avena y centeno,
. como actualmente, el gusto

- diferente lo producia un ingre-
. diente que se solia afiadir a la

- malta: el gruit (grutum).

M Existe un documento ofi-

- cial del afio 999 en el que ya

- se habla del grutum. Ha sido
un ingrediente muy enigmi-

- tico durante mucho tiempo,

- pero gracias a los estudios de

- contabilidad de varias ciuda-

- des medievales, se sabe que se
trata de una mezcla de cinco
0 seis plantas secas, en polvo y
- mezcladas con resina de pino.
- Eran plantas silvestres de tie-

- rras pantanosas o marismas,

- muy hiimedas.

- El gruit servia como conser-

- vante y para aromatizar la

- cerveza.
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[.a composicién del
oruit podia intuir
tanto en el resultado
final del producto,
que el oficio de “grui-
tier” (grutero) era muy
importante y la com-
posicion del gruit se
cuardaba en secreto.
Para elaborar la cer-
veza habia que pasar
necesarlamente por

el grutero, para com- | olo de
prarle el gruit. El duefio feudal tancia es el edificio “Gruuthu-

. 22 . .
fijaba la cantidad de gruit por ; 5€ de Brujas, que pertenecio a
hectolitro que habia que em- | los senores gruteros, que tenian
plear y también el precio de . derecho a tener a su servicio a
venta, incluido el impuesto. § qUInes soldados. | |
Algunas ciudades medievales Hoy en dia es un ingrediente
obtuvieron un fuero que les . imprescindible en nuestra cer-
permitia comercializar el gruit | V€24 Fue introducido por los

pagando determinados impues- monasterios.
tos al sefior feudal. :

Como este ingrediente era tan ; LA RENOVAGION MAS IMPORTANTE
importante, los gruteros eran  : [JE LA EDAD MEDIA: EL LUPULD

los hombres mds ricos de la ciu-| Esta planta ya existia en Babi-
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lonia y los pueblos eslavos la
cultivaban en Europa como
alimento. L.os monasterios
cultivaban el lapulo en el siglo
VIII, pero su utilizacién en la
elaboracion de la cerveza no se
constata hasta el siglo XII. Su
sabor amargo hacia a la cerve-
za mds ligera y también servia
para combatir levaduras silves-
tres, por lo que la cerveza se
conservaba mejor, mejorando
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. comercializacion.

M Los senores teudales inten-
- taron parar el uso del lapulo,
-~ para no perder sus impuestos
- sobre el gruit, pero las ciudades

“Hanza” del norte de Alema-

- nia, que empezaron a elaborar
- cerveza con ldpulo, eran tan

- poderosas comercialmente,

- que se empez6 a importar esta
- cerveza a los Paises Bajos. El
las posibilidades de transporte y

éxito de esta cerveza ligera'y
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lupulizada hizo que desapare-
ciera la utilizaciéon del gruit. La
consiguiente desaparicion del
impuesto sobre el gruit llevo a la
aparicion de un nuevo impuesto
especial en la produccion de la
cerveza. Este impuesto especial
todavia existe.

M El uso del ltpulo en lugar
del gruit hizo que la denomi-
nacion “cervesia’ o “cervoise”

cambiase a “bier”.

LA DRGANIZACION
 GREMIAL

- La paz relativa que existio en

- FEuropa al finalizar las cruzadas

- favorecio el comercio y la pri-

- mera industrializacion llevada a
cabo por las ciudades, les permi-
- ti6 separarse poco a poco del po-
= der feudal. Estas ciudades obtu-
vieron determinados fueros que




evitaron que el resultado de sus

trabajos cayeran en manos de
los senores teudales.

Las diferentes industrias de las
ciudades formaron organiza-
ciones gremiales o gremios; el
oremio de los cerveceros tue,
en muchos casos, el mas pode-
roso de todos. Buen ejemplo
de su poder fue la “casa de los
cerveceros’ que tenia cada
ciudad, donde se reunian estos
productores.

[.a Contederacion de las Cer-
vecerias Belgas reside hoy en
la Casa de los Cerveceros de
Bruselas, situada en la Plaza
Mayor. Aunque este hermoso
edificio pertenecio primero al
oremio de los curtidores y, mas
tarde, al de los tejedores, los
cerveceros lo compraron ya en

el siglo XVII.

Para tormar parte de este gre-

de aprendizaje que tinalizaba
con un examen; luego se tra-

- bajaba durante un tiempo en

- la cerveceria de uno de los
miembros. La aceptacién como
- miembro costaba bastante dine-
- 10. El gremio era muy poderoso
-y tenfa como objetivos defender
- sus intereses y fomentar la soli-
daridad entre sus miembros.

LA CERVEZA BELGA
- EN LOS SIGLDS XVI Y XVl

. Como la cerveza era mds bara-
- ta que el vino, que era importa-
- do, y el agua en muchos casos
_era poco o nada potable, el

- consumo de la cerveza estaba
muy extendido y era diario.

M Hasta el siglo XV toda la

- cerveza era de fermentacién es-
pontdnea. A partir del siglo XV
- se empez06 a utilizar levadura
0 los restos de una produccién

- anterior, que contenia restos de
mio habia que pasar un periodo

fermentacidn.

- Las bacterias de la levadura
: sOlo eran activas a temperaturas

11
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elevadas: 15 - 25 °C. - en tiempos de guerra como de
- paz. A finales del siglo XVII el
M En esa época se bebia tanto | consumo per capita en Flandes

cerveza fuerte como ligera; esta | baj6 a 250 litros al afio.
dltima era la de consumo diario.

- Cada region tenia su propio
W Hacia el afio 1620 el consumo : estilo de cerveza, pero esta gran

per cdpita en Amberes erade | variedad de especialidades loca-
400 litros por afio. Los soldados, i les no impidi6 la importacion
por ejemplo, tenian derechoa | de cerveza de otros paises. Ein

dos litros de cerveza al dia, tanto | Bruselas, por ejemplo, se vendia




cerveza de Irlanda, los Paises
Balticos y Hamburgo.

Estos fueron los siglos de la
estructuracion y reglamentacion,
debido a la gran influencia de
los gremios cerveceros. A partir
de esta época los cerveceros eran
profesionales que tenian que
aplicar las normas del gremio. El
ogremio podia imponer las mate-
ria primas que se debian utilizar,
controlaba la calidad de cada
produccion y fijaba los precios
de venta. También controlaba
los locales de hosteleria e impo-
nia sus normas.

= Los impues-
tos especiales
eran el ingreso
mas 11mpor-
tante de las
arcas de las
ciudades. En
Amberes cons-
tituian el 60 %
de sus ingresos
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a finales del siglo XVI.

M Aunque en esta época ya se

- puede hablar de una verdadera

- industria cervecera, la burguesia
todavia tenfa derecho a su pro-

- pia elaboracién, o podia encar-

- gar producciones a la cerveceria
- comunal.

- También quedaban muchas cer-
- vecerias caseras activas.

 EL SIGLO XVII
- Durante el siglo XVIII, tiempos

_de turbulencias politicas y gue-

e

: rras, no hubo grandes cambios

\

IR,

- B I | L L : . ~ =
j | \ _‘_ .. " R '— - 2 .
E \ SN , >
-\—E e N N TN

n, *.\?\.—- \ _i%:“:'___ b p : . - - -
L """:*-‘u%_;}-li\__ A\_- —— A

L




14

DEL \%1E J\ID )

en el mundo de la cerveza. Lo
que si cambid tue la apariciéon
de una limitacién de las liberta-
des de las cervecerias feudales,
que no pagaban impuestos, en
tavor de cervecerias-granjas.

® Con la Revolucion Francesa
lleg6 el desorden y la miseria,
sobre todo durante el invierno,

y la carestia de 1795. Aunque la
anexion de Bélgica al Imperio
Francés no atecté basicamente a
la produccion cervecera, el anti-
clericalismo de los revoluciona-
rios franceses llevé a la tuga de
los monjes cistercienses, al cierre
de sus cervecerias y a la contisca-
cion de sus bienes.

PROSPERIDAD PARA LA EMPRESA
GERVEGERA EN EL SIGLO XIX

[.a reunificacion de los Paises
Bajos, entre 1815 y 1830, coinci-
di6 con la Revolucion Industrial
en Bélgica, que se produjo aqui

- antes que en ningun otro pais, y
- que tuvo lugar a base de la per-

- feccion de nuevas tecnologias

- importadas de Inglaterra. La
imposicién de un nuevo siste-
ma de impuestos especiales por

- parte del gobierno holandés hizo
- que los cerveceros belgas partici-
- paran en la revolucién contra el
- régimen holandés.

- El primer gobierno belga con-
taba con tres cerveceros que

- quisieron subir los impuestos

- sobre el café, para compensar la
- reduccién del impuesto especial
sobre la cerveza.

- La independencia de Bélgica
en 1830 y los problemas conse-

- cuentes retrasaron esta revolu-

- cién, pero a partir de 1850, con
las garantias de un sistema ban-

- cario estable y la construccién

- del ferrocarril por toda Bélgica,

- se consolidé la industrializacion.
- Durante esta época aparecieron
algunos inventos que revolucio-
- naron el mundo cerveceroHasta




1880 en Bélgica se elaboraba
exclusivamente cerveza de alta
fermentacion. El éxito creciente
de la cerveza de baja termen-
tacion, importada de Checia 'y
Alemania, llevo a la fundaciéon
de la “Brouwerij Van Koekel-
berg” (“Cerveceria de Koekel-
berg”) en 1886, que tue la pri-
mera cerveceria especializada
en baja termentacion. Su éxito,
debido en parte a la gran acep-
tacion de este tipo de cerveza
por parte de los consumidores,
estaba asegurado por la contra-

- tacion de expertos cerveceros

- de Munich. Esto condujo a la

- construccion de otras cervece-
rias de baja fermentacion y a la
transformacion de las cervecerias
- tradicionales, que aceptaron esta
- nueva tecnologia.

- Bélgica ocupaba en 1897 el se-

- gundo lugar a nivel mundial en el
- consumo de cerveza, con 169,2

- litros per capita, detrds de Bavaria,
- que consumia 253,8 litros.

- La importancia de la industria

- cervecera se refleja en su om-

- nipresencia en la exposiciones

15



gencias de subi-
das de sueldos,
y la aparicion de
NUIMNErosas cer-
vecerias nuevas

(en 1907 habia
en Bélgica 3387

cervecerias). Ha-
bia un exceso de
producciéon para
las necesidades

universales con

unos pabellones
impresionantes,
verdaderas obras
de arte arquitecto-
nico y decorativo.
Pese a la im-
portancia de la
propia industria
cervecera, no se
puede olvidar la

creciente citra de | de los consumi-
cerveza importada, especial- | dores. Se produjo entonces
mente de Alemania, lo que lle- | una dura competencia en la
vO a la creacion de aranceles. | que se bajaron los precios.

Del siglo XX en adelante . .

. La crisis en el sector hoste-
LA GRISIS DE PRINGIPIOS DEL lero llevo a la implantacién
olGLO XX - de ayudas a los hosteleros por

A principios del siglo XX'se i parte de las cervecerias, impo-
produjo una crisis en el sector | niendo contratos para la venta
cervecero, debido a problemas de sus cervezas en exclusiva
sociales, como huelgas y exi- | (compra de mercado).
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